
La Maison Madame Veuve Point

Le terroir de Pouilly Fuissé est niché au pied 
de la roche de solutré, et constitue la fierté de la 

famille Point depuis plus d’un siècle. Il a d’ailleurs été 
récompensé au Grand Prize à l’Exposition Universelle de 
Saint Louis USA en 1904. 

Terroir & Vinification
Notre ‘’bien-aimé’’ Pouilly-Fuissé est le fleuron de 
la gamme Madame Veuve Point. Le vignoble est la 

fierté de la famille Point, niché au pied de la Roche 
de Solutré. 

Ce Pouilly Fuissé 2020 est un vin blanc, issu de presse 
directe de chardonnay suivie d’un élevage sur lies en fûts 
de chêne (un grand classique de l’appellation).

Notes de dégustation

La robe est de couleur or, brillante et limpide, assez 
soutenue.

Le nez est complexe : beurré, légèrement boisé, marqué 
par la noisette et l’amande grillées, avec des notes de fruits 
à chair blanche (poire, pêche), et quelques notes de fruits 
à noyau (mirabelle), signe d’un début d’évolution. 
En bouche, le vin est à la fois structuré et gourmand. 
L’attaque est sur la fraîcheur, et l’élevage sur lies se 
ressent dans la rondeur et la suavité gustative. On trouve 
également un côté brioché, des notes de noisette, et une 
forte persistance aromatique de 8 à 9 Caudalies. 

Accords mets & vins

Ce vin âgé de trois ans présente un bel équilibre entre 
fraîcheur et complexité et s’accordera parfaitement sur 

un plat iodé (crustacés, œufs de poissons…), un fromage de 
chèvre, ou même un foie gras.
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