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SAINT-AUBIN 

BLANC  (Chardonnay)

Au cœur de la côte des blancs, entre Chassagne
et Puligny, Saint-Aubin est un village vigneron à
(re) découvrir. L’appellation s’étend sur un vignoble
d’altitude marqué par une forte présence de
calcaire.

Les raisins sont pressés délicatement à leur arrivée
dans nos chais de Beaune. La fermentation est
réalisée dans nos cuves à températures régulées.
Le bâtonnage apporte une texture veloutée et une
grande complexité à ce merveilleux vin.

Sa robe or pâle est lumineuse. Il associe des
arômes minéraux de silex, de noisette, de pain
toasté, de pâte d'amande et de beurre. On
apprécie ce vin ferme et caressant, gras et
complet, de haute noblesse.

Le Saint-Aubin apprécie les poissons à texture
ferme et les crustacés grillés. Autre association de
goût : des noix de Saint-Jacques sautées aux
épices douces, un filet de volaille.

Température de service : 12 à 14 °C.

Terroir et vinification

Notes de dégustation

Accords mets & vins

Histoire

Madame Veuve Point c'est l'histoire unique d’une

femme vigneronne dont le Pouilly-Fuissé fut

récompensé du Grand Prize à l'exposition

universelle de Saint Louis USA en 1904.

Aujourd'hui, Géraldine Point a pris la relève de son

arrière-arrière-grand-mère et vous propose de

découvrir toute la diversité de la Bourgogne à

travers plus de 30 vins AOP provenant des plus

belles appellations Villages.


